
    

 
venerdì 20 agosto 2010 

“spruzzi di mezza estate”  III ed. 
    

APERITIVO DI BENVENUTO 
 

ANTIPASTI crudite’ 
Ostriche royal   scampetti siciliani 

Carpaccio di tracina 
Carpaccio di branzino 
Tartara di tonno 

 
ANTIPASTI  

Gamberone in camicia di pancetta con passatina di fagioli 
fiore di zucca ripieno di gamberi e ricotta 

crocchettE di crostacei con radicchietti di campo 
 

PRIMO PIATTO 
Gnocchetti di patate con calamari, seppie e scampetti   

 

SECONDO PIATTO 
Scampi e gamberoni con fagioli cannellini freschi, 
pomodoro Datterino e cipolla di tropEa, con 

vinaigrette all’aceto balsamico  
 
 

 DESSERT 
Semifreddo bicolore al limone e fragoline di bosco  

 

        BOLLICINE di valdobbiadene, metodo classico o franciacorta 
    

ACQUA – CAFFE’ – digestivo  
    

COSTO A PERSONA €. 50,00 TUTTO COMPRESO 
Con bollicine di champagne maggiorazione di €. 5,00  

MENUMENUMENUMENU’’’’ BAMBINI  BAMBINI  BAMBINI  BAMBINI €. 12,00€. 12,00€. 12,00€. 12,00    
E’ GRADITA LA  PRENOTAZIONI – PER  INFO OSTERIA DEL GHICCIO TEL. 0584 954282  
3483031800  OPPURE : www.osteriadelghiccio.it     e-mail: info@osteriadelghiccio.it 

    


