ANTIPASTI

SALUMI MISTI E PANZANELLE

TAGLIERE DI SALUMI, INSACCATI DI

CINGHIALE E FORMAGGI PREGIATI (D.O.P.)

TAGLIATI A COLTELLA CON
MARMELLATE BIOLOGICHE

DEGUSTAZIONE ASSORTITA DELLO

CHEF: QUATTRO ASSAGGI CALDI E FREDDI

PRIMI PIATTI
ZUPPA FRANTOIANA "DELLA LEA"

ZUPPA DI CIPOLLE CON CROSTONE
DI PANE E SCAMORZA FUME'

TAGLIATELLE CASERECCE CON
SALSA AL CINGHIALE

TAGLIATELLE CASERECCE CON
FUNGHI PORCINI

TORDELLI CASERECCI
CON RAGU' DI CARNE

PICI INDIAVOLATI CON
SCAGLIE DI RICOTTA FUME'

PENNETTE RIGATE IN SALSA
"GHICCIO" *PICCANTINE*

PICI AL TARTUFO NERO O SCORSONE
(secondo stagione)

PASTA AL POMODORO

8,00

10,00

10,00

7,00

7,00

8,00

8,00

8,00

8,00

7,00

12,00

5,00



SECONDI PIATTI
FILETTO DI MANZO ALLACETO BALSAMICO

SELVAGGINA IN UMIDO CON
OLIVE E POLENTA

FRITTO DI POLLO E CONIGLIO
CON TEMPURA DI VERDURE

COSCIO DI MAIALE COTTO AL FORNO
A LEGNA CON PATATE

TRIPPA

CONIGLIO ALLA CACCIATORA
CON OLIVE E POLENTA

LE NOSTRE GRIGLIATE
FILETTO DI MANZO

COSTOLETTE DI AGNELLO CON
ERBETTE AROMATICHE E ERBA CIPOLLINA

BISTECCA DI MANZO HG.

TAGLIATA DI FIORENTINA HG.
TAGLIO MINIMO XG. 1,200 MINIMO DUE PERSONE

ROSTICCIANA DI MAIALE
GRIGLIATA MISTA

TAGLIATA DI MAIALE DI CINTA SENESE
CON RUCOLA

14,00

10,00

10,00

8,00

8,00

10,00

14,00

10,00

3,20

3,20

7,00

10,00

10,00



CONTORNI
VERDURE FRITTE IN TEMPURA
FUNGHI PORCINI AL CARTOCCIO
O GRIGLIATI O FRITTI
(solo freschi)

PATATE FRITTE
PATATE AL FORNO
ERBETTE SALTATE
INSALATA MISTA

DESSERT

TARTUFO BIANCO O NERO

DESSERT "VERSILIA"

DESSERT DELLO CHEF AL CUCCHIAIO

BISCOTTI VINSANTINI CON VINO PASSITO

BEVANDE
ACQUA CL. 75

FIASCO DI VINO ROSSO LT. 1 AZ. PARRINA
VINO DELLA CASA ROSSO

VINO DELLA CASA BIANCO

VINO BIANCO FRIZZANTE

VINO BIANCO FRIZZANTE

VINO BIANCO FRIZZANTE

CAFFE'

LT 1
CL.75
CL.75
LT 1
LT 1/2
LT, 1/4

M o ™™o M

™

4,00

6,00

2,50

2,50

2,50

2,50

3,00

3,00

4,00

4,00

2,00

8,00
8,00
8,00
9,00

4,50
2,50

1,00



