
 

NATALE 2008  ….OSTERIA DEL GHICCIONATALE 2008  ….OSTERIA DEL GHICCIONATALE 2008  ….OSTERIA DEL GHICCIONATALE 2008  ….OSTERIA DEL GHICCIO    
BARGECCHIABARGECCHIABARGECCHIABARGECCHIA    

    
ANTIPASTIANTIPASTIANTIPASTIANTIPASTI    

Prosciutto di ParmaProsciutto di ParmaProsciutto di ParmaProsciutto di Parma    
Crostini di fegatini Crostini di fegatini Crostini di fegatini Crostini di fegatini     

Tocchetti di polenta con stracchino e salsicciaTocchetti di polenta con stracchino e salsicciaTocchetti di polenta con stracchino e salsicciaTocchetti di polenta con stracchino e salsiccia    
Lingua salmistrata con cipolline croccantiLingua salmistrata con cipolline croccantiLingua salmistrata con cipolline croccantiLingua salmistrata con cipolline croccanti    

SformatinoSformatinoSformatinoSformatino di broccoli di broccoli di broccoli di broccoli    
Carpaccio di tacchino fumè con noci rucCarpaccio di tacchino fumè con noci rucCarpaccio di tacchino fumè con noci rucCarpaccio di tacchino fumè con noci rucola e mieleola e mieleola e mieleola e miele    

    
PRIMI PIATTIPRIMI PIATTIPRIMI PIATTIPRIMI PIATTI    

Tortellini fatti “al Ghiccio” in brodo di capponeTortellini fatti “al Ghiccio” in brodo di capponeTortellini fatti “al Ghiccio” in brodo di capponeTortellini fatti “al Ghiccio” in brodo di cappone    
Tagliatelle fatte “al Ghiccio” Tagliatelle fatte “al Ghiccio” Tagliatelle fatte “al Ghiccio” Tagliatelle fatte “al Ghiccio”     

con ragù di carne e funghi porcinicon ragù di carne e funghi porcinicon ragù di carne e funghi porcinicon ragù di carne e funghi porcini    
    

SECONDI PIATTISECONDI PIATTISECONDI PIATTISECONDI PIATTI    
Tagliata di manzo Tagliata di manzo Tagliata di manzo Tagliata di manzo alla brace con catalana di verdurealla brace con catalana di verdurealla brace con catalana di verdurealla brace con catalana di verdure    

Peposo di manzo Peposo di manzo Peposo di manzo Peposo di manzo al barolo con polentaal barolo con polentaal barolo con polentaal barolo con polenta    
    

DOLCDOLCDOLCDOLCIIII    
Pandoro farcito con crema e cioccolata caldaPandoro farcito con crema e cioccolata caldaPandoro farcito con crema e cioccolata caldaPandoro farcito con crema e cioccolata calda    

ccccon Bollicine, Brut o Dolceon Bollicine, Brut o Dolceon Bollicine, Brut o Dolceon Bollicine, Brut o Dolce    
    

ACQUAACQUAACQUAACQUA        ----        CAFFE’ CAFFE’ CAFFE’ CAFFE’         EEEE………… GRAPPINO !!!! GRAPPINO !!!! GRAPPINO !!!! GRAPPINO !!!!    

COSTO A PERSONA COSTO A PERSONA COSTO A PERSONA COSTO A PERSONA €. 35,00€. 35,00€. 35,00€. 35,00    
VINI  CONSIGLIATI:VINI  CONSIGLIATI:VINI  CONSIGLIATI:VINI  CONSIGLIATI:    
BALZINI IGT GREEN LABELBALZINI IGT GREEN LABELBALZINI IGT GREEN LABELBALZINI IGT GREEN LABEL                €€€€. 15,00. 15,00. 15,00. 15,00        
MARCHELE MORELLINO SCANSANOMARCHELE MORELLINO SCANSANOMARCHELE MORELLINO SCANSANOMARCHELE MORELLINO SCANSANO        €€€€. 15,00. 15,00. 15,00. 15,00    
MONTAIONCINO RISERVA CHIMONTAIONCINO RISERVA CHIMONTAIONCINO RISERVA CHIMONTAIONCINO RISERVA CHIANTI DOCANTI DOCANTI DOCANTI DOC        €. 14€. 14€. 14€. 14,00,00,00,00    
ROSSO MONTALCINO S. ANTIMOROSSO MONTALCINO S. ANTIMOROSSO MONTALCINO S. ANTIMOROSSO MONTALCINO S. ANTIMO            €.€.€.€.    17,0017,0017,0017,00    
    
    

Per prenot. e info  Osteria del Ghiccio Tel. 0584 954282 / 3498045283Per prenot. e info  Osteria del Ghiccio Tel. 0584 954282 / 3498045283Per prenot. e info  Osteria del Ghiccio Tel. 0584 954282 / 3498045283Per prenot. e info  Osteria del Ghiccio Tel. 0584 954282 / 3498045283    
oppure  oppure  oppure  oppure  www.osteriadelghiccio.itwww.osteriadelghiccio.itwww.osteriadelghiccio.itwww.osteriadelghiccio.it        ---- e e e e----mail: mail: mail: mail: info@osteriadelghiccio.itinfo@osteriadelghiccio.itinfo@osteriadelghiccio.itinfo@osteriadelghiccio.it    

    


